
JELOVNIK ŠKOLSKE KUHINJE 

od 17. do 21. ožujka 2025.   

 TOPLI OBROK PRODUŽENI BORAVAK 

 UJUTRO U 10:00 DORUČAK RUČAK 
 

UŽINA 
 POPODNE 15:20 

 
PONEDJELJAK 

 
 

CROISSANT 
ČOKO – LJEŠNJAK 

MLIJEKO, VOĆE 
CROISSANT 

ČOKO – LJEŠNJAK 
MLIJEKO, VOĆE 

KREMASTO VARIVO 
OD LEĆE I TJESTENINE 

KUPUS SALATA 

KRUH 
SIRNI NAMAZ KREMASTO VARIVO 

OD LEĆE I TJESTENINE 
 

UTORAK 

ČOKO JASTUČIĆI 
CORN FLAKES S 

MLIJEKOM, BANANA 

ČOKO JASTUČIĆI 
CORN FLAKES S 

MLIJEKOM 
BANANA 

JUNETINA UMAK 
ŠARENO TIJESTO 

CIKLA SALATA 

RAŽENI KRUH 
MASLAC, MED 

JUNETINA UMAK 
TIJESTO 

SRIJEDA 

SENDVIČ 
PUREĆA ŠUNKA, SIR 

VOĆNI SOK 

SENDVIČ, ŽEMLJA 
PUREĆA DELIKATES 

ŠUNKA, SIR 
VOĆNI SOK 

VARIVO OD POVRĆA 
S PURETINOM 

MUFFIN 
VARIVO OD POVRĆA 

S PURETINOM 

 
ČETVRTAK 

 

INTEGRALNI KRUH 
PILEĆA PAŠTETA, ČAJ 
S MEDOM I LIMUNOM 

 

INTEGRALNI KRUH 
PILEĆA PAŠTETA 
ČAJ S MEDOM I 

LIMUNOM 

RIŽOTO S MESOM  
I POVRĆEM 

MIJEŠANA SALATA 
VOĆE 

RIŽOTO S MESOM  
I POVRĆEM 

 
PETAK 

 

KRUH, NAMAZ OD 
LJEŠNJAKA I KAKAA 

 

KRUH 
NAMAZ OD LJEŠNJAKA 

I KAKAA 

 
TJESTENINA S TUNOM 

ZELENA SALATA 

 

SAVIJAČA S 
JABUKAMA 

ILI VIŠNJAMA 
 
 

PEČENI ŠTRUKLI 

SHEMA ŠKOLSKO MLIJEKO ZA UČENIKE OD 1. DO 8. RAZREDA 
 

PROIZVODI IZ EKO UZGOJA (JAJA, MRKVA, ŽITARICE) 
 

DOBAR TEK! 


